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Share and Care, perfekt um mit den Liebsten zu teilen

01. GOMA WAKAME 4,50 €

Seetang-Salat, mit Granatapfel und
gerostetem Sesam

02. CRAZY EDAMAME 4,90 €

Geddmpfte Sojabohnen, mit
Meersalz und gerdstetem Sesam

03. SPRING ROLLS (6STK.) 4,50 €

Gemdsefiillung in knusprigem Teigblatt,
dazu Teriyaki & Sweet-Chili Sof3e

05. TOFU DUMPLINGS 4,90 €
(4STK.)

Teigtaschen gefiillt mit Tofu und Gemdiise,
dazu Teriyaki und Konichi-SofSe

07. BBQ CHICKEN 4,90 €
Gegrillte HihnchenspiefSe in Mirin SojasofSe
mariniert, dazu gerésteter Sesam & Schnittlauch

04. PRAWN ROLLS (4STK.) 520¢€

Garnelenfillung in knusprigem
Reispapier, dazu Teriyaki & Sweet-Chili Sofe

06. CHICKEN DUMPLING  520€
(4STK.)

Teigtaschen gefiillt mit Hihnchen und
Gemdiise, dazu Teriyaki & Chilimayo Dip

08. EBI FRY (2STK.) 4,90 €

Garnele im Tempura-Mantel mit
Sweet-Chili Sofie
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Share and Care, perfekt um mit den Liebsten zu teilen

09. JUICY MANGO 4,90 €

Frischer Mangosalat, mit Gurke, Karotten,
Edamame-Kerne und Granatapfel

11. SOFT CRAB 6,90 €

Weichschalen Krebs in Tempura-
Mantel, Koriander und Chilimayo

13. MISO SOUP 4,20 €

Eine warme japanische Suppe, aus
fermentierter Sojapaste, mit Seidentofu,
Algen und Frihlingszwiebel

10. SWEET PATATE 5,50 €

Sufkartoffel-Fried mit italienischen
Kréutern, dazu Konichi-Sofse

12. AVOCADO STICKS 5,50 €

Avocado mit knusprigem Mantel,
dazu Konichi-SofSe
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14. BABYLEAVES 4,50 €

Frischer Babyspinat mit Sesamdressing,
Togarashi und geréstetem Sesam
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Kreative Sushi-Rollen mit perfekt abgestimmten Toppings und SofRen serviert

S1. PURPLE TRUFFLE

Lachs, Gurke, Avocado / Avocado- NS
Triiffel-Creme, Teriyaki,
Siupkaroffelchips

S2. SALMON ON FIRE

Lachs, Gurke, Avocado / flambierter
Lachs, Schnittlauch, Teriyaki

7,50€ /13,50 €
7,20€/13,00 €

S3. RED TUNA S4. RED OCEAN
Thunfisch-Mousse, Schnittlauch, Thunfisch, Gurke, Avocado / Thun-
Gurke / Masago, Schnittlauch, fisch on Top,

Chilimayo Wasabiwurzel

6,60,€4711,90:€ ol €/ 150 €

S5. SPIDER CRAB

Weichschalenkrebs, Avocado /
Masago, Chilimayo, Teriyaki

S6. BBQ SALMON

Lachs in hausgemachter BBQ-SofSe
gebraten, Avocado, Gurke/
Réstzwiebel, Chilimayo

7,50 €/ 13,50 €
7,20€/13,00 €

S7. FRUITY SALMON

Lachs, Mango, Gurke / Rucola,
Réstzwiebel, Konichi-Sofse

S8. DRAGON ROLL

Frittierte Garnele, Cream Cheese,
Gurke / gegrillter Aal, Schnittlauch,
Teriyaki

6,90€/12,50 €
7,50€ /13,50 €




S/ ERE aliar |

Kreative Sushi-Rollen mit perfekt abgestimmten Toppings und SoRRen serviert

S9. GREEN DRAGON

Frittierte Garnele, Cream Cheese,
Gurke / Avocado on Top, Furikake,
Teriyaki

7,20€/13,00 €

S11. TIGER ROLL

Frittierte Garnele, Cream Cheese,
Gurke / flambierter Lachs,
Schnittlauch, Teriyaki

7,50 €/ 13,50 €

S13. GREEN PLANET

Spinat, Oshinko, Avocado / Ru-
cola, Réstzwiebel, Konichi-Sofse

grekenul 1500 €

S15. TOFU DREAM

Tofu, Oshinko, Spinat /
eingelegter Tofu,
Sesam, Teriyaki

6,60€/11,90 €

S17. WILD RAINBOW

Surimi, Avocado, Gurke / Lachs,
Thunfisch, Butterfisch, Chilimayo

6,90€/12,50 €

R O LLS @4st/ssik)

S10. SPICY TUNA

Thunfisch, Gurke, Avocado / pikantes
Thunfischtatar, Schnittlauch, Chilisofie

7.50 € /13,50 €

S12. VEGAN BUDDHA

Spargel, Oshinko, Avocado / Schnittlauch,
Rostzwiebel, Konichi-Sofe

6,60€/11,90 €

S14. AVO POTATOE

SiBkartoffel, Frittierte Avocado,
Cream Cheese / Avocado
on Top, Furikake, Teriyaki

7,20 €/ 13,00 €

S16. MANGO DELUXE

Mango, Rucola, Gurke, Cream
Cheese / Réstzwiebel, Konichi-Sofle

6,60€/11,90 €

S18. CHICKEN FRY

Frittierte Hahnchenbrust, Mango, Gurke /
Rostzwiebel, Sesam, Konichi-Sofle

7.20€/13,00 €
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Sushi-Rolle mit einer knusprigen Tempura-Panade frittiert

C1. SAKE 790€ | 13,90 €

BBQ Lachs, Avocado, Surimi, Cream Cheese /
Masago, Chilimayo, Teriyaki

C2. VEGGIE 790€ | 13,90 €

Spargel, Tamago, Avocado, Cream Cheese /
Sesam, Konichi-SofSe, Teriyaki

C3. CHICKEN 790€ | 13,90 €

BBQ Chicken, Avocado, Cream Cheese /
Schnittlauch, Chilimayo, Teriyaki




POKEBOWLS

Bowls werden mit Sushi-Reis serviert

B1. LACHS BOWL 12,90 €

Lachs, Edamame-Kerne, Seetang, Mango,
Radieschen, Avocado, Sushi-Reis, Teriyaki Sofse

B2. THUNFISCH BOWL 13,90 €

Thunfisch, Edamame-Kerne, Seetang, Mango,
Radieschen, Avocado, Sushi-Reis, Chillimayo Sofie

B3. CHICKEN BOWL 12,90 €

Hdhnchen, Edamame-Kerne, Seetang, Mango,
Radieschen, Avocado, Sushi-Reis, Teriyaki Sof3e

B4. VEGGIE BOWL 11,90 €

Tofu, Edamame-Kerne, Seetang, Mango,
Radieschen, Avocado, Sushi-Reis, Teriyaki SofSe

B5. MEINE POKEBOWL SELBST GESTALTEN

STEP 1. START 10,00 € STEP 3. EINE SOSSE GRATIS
e 2 oL, (JEDE WEITERE 1,00 €)
FALAFEL +1,50 € s
AN ey CHILLI MAYO
GEGRILLTER LACHS +2,50 € S S0
ERLCEEN WA SESAM DRESSING
THUNFISCH +3,50 € e A S &

Koreanische scharfe Sosse
STEP 2. 4 BEILAGEN GRATIS STEP 4. EIN FINISH GRATIS
(JEDE WEITERE 1,00 €) (JEDE WEITERE 0,50 €)
BABY SPINAT SESAM
AVOCADO ROSTZWIEBEL
MAKIMAME GRANATAPFEL
WAKAME MASAGO
MANGO/KAROTTEN ERDNUSSE
RADIESCHEN

GURKEN
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Es werden je 4 Stlck pro Portion serviert

Ul. ALASKA

Lachs, Avocado, Gurke, Sesam

4,90 €

U3. HOT ALASKA

Lachs, Avocado, Gurke, Togarashi

4,90 €

USs. TUNA URAMAKI

Thunfisch Mousse, Schnittlauch, &
Gurke, Sesam \

4,60 €

U2. CALIFORNIA

Surimi, Avocado, Gurke, Masago

4,60 €

U4. TUNA CLASSIC

Thunfisch, Avocado, Gurke,
Furikake

5,20 €

Ué. VEGGIE URAMAKI

Spinat, Oshinko, Avocado, Sesam

4,40 €
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Es werden je 4 StlUck pro Portion serviert

U7. TOFU URAMAKI

Tofu, Oshinko, Spinat / Sesam

4,40 €

U8. CHICKEN URAMAKI

Frittierte Hihnchenbrust, Mango,
Gurke / Sesam

SWAORS

U9. EBI FRY URAMAKI

Frittierte Garnele, Cream Cheese,
Gurke / Sesam

520 €
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Es werden je 8 Stlck pro Portion serviert

M1. SAKE MAKI

Lachs

4,50 €

M3. AVOCADO MAKI

Sonnengereifte Avocado

4,20 €

MS5. TAMAGO MAKI

Japanischer Eierstich

3.90 €

M2. MAGURO MAKI
Thunfisch

4,70 €

M4. KAPPA MAKI

Gurken, Sesam

3,70 €

1 Mé6. KANI MAKI

{ Surimi

3,90 €
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Es werden je 8 Stlck pro Portion serviert.

FUr einen Aufpreis von 2,- Euro kénnen Makis frittiert werden

i M7. ASUPARA MAKI
| Spargel

= 3.90 €

M8. SPICY TUNA MAKI

Spicy Tuna, Gurke

4,90 €

M9. TUNA MOUSSE MAKI

M10. BBQ SALMON MAKI
Thunfisch Mousse

Gebratener Lachs mit BBQ

4,20 €

4,20 €

M11. SAKE AVOCADO

Lachs, Avocado

M12. HORENSO

Spinat

4,70 € 3,50 €
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Es werden je 8 Stlck pro Portion serviert.

FUr einen Aufpreis von 2,- Euro kénnen Makis frittiert werden

M13. OSHINKO . MI14. EBI
eingelegter Rettich Garnele

3,50 € 4,50 €

M15. EBI FRY M16. UNAGI

frittierte Garnele / Sesam, Teriyaki gegrillter Aal, Avocado / Sesam, Teriyaki

SWAORS SWAORS

M17. CHICKEN

frittierte Hahnchenbrust / Sesam, Teriyaki

SWAORS
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Es werden je 2 Stuck pro Portion serviert

e

i1. SAKE i2. MAGURO
Lachs Thunfisch
4,90 € 5,20 €
i3. AVOCADO i4. EBI
Avocado, Teriyaki, Sesam Garnele
4,40 € 4,50 €
i5. TAMAGO i6. KANI
Japanischer Eierstich Surimi
4,20 € 4,20 €
i7. ASUPARA i8. UNAGI
Spargel

gegrillter Aal, Sesam Teriyaki

|
| 420¢ 570 €

)
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Es werden je 2 Stuck pro Rolle serviert

i9. IBODAI i10. INARI
Butterfisch eingelegter Tofu
4,50 € 4,20 €

i12. HOTATEGAI

flambierte Jakobsmuschel

i11. FLAMBIERTER LACHS

Teriyakisof3e, Sesam

SWAORS SWAORS

i13. FLAMBIERTER
BUTTERFISCH

Schnittlauch, Konichi-SofSe

4,80 €



SASHIMI & TATAKI

Das Sashimi wird mit frischem Rettich, Algensalat und einem Sesamdressing angerichtet

T1. LACHS SASHIMI

5 Scheiben Lachs

T2. THUNFISCH SASHIMI

5 Scheiben Thunfisch

9,90 €

T3. BUTTERFISCH SASHIMI

5 Scheiben Butterfisch

T4. SASHIMI MIX

9 Scheiben aus verschiedenen
Fischsorten

7,90 €
17,90 €

T5. LACHS TATAKI

5 Scheiben leichtflambierte
Togarashi, Chilimayo

Té6. THUNFISCH TATAKI

5 Scheiben leicht flambiert,
Wasabiwurzel

12,50 € 13,50 €

T7. BUTTERFISCH TATAKI

5 Scheiben leicht flambiert, Schnittlauch,
Konichi-Sofie

11,90 €




FUTO M A K/ sk

Futo ist eine gréBere Variante des Makis, es werden 6 Stuck Portion serviert.

F1. EBI FUTO

D

Ebi Fry, Avocado, Gurke, Cream Cheese / Réstzwiebel,
Teriyaki, Chilimayo

11,50 €

F2. VEGGIE FUTO

Tamago, Oshinko, Gurke, Avocado, Cream Cheese /
Schnittlauch, Konichi-Sofse

11,50 €

F3. SOFT FUTO

Soft Shell Crab, Avocado, Gurke, Cream Cheese /
Rostzwiebel, Teriyaki, Chilimayo

12,50 €

F4. LACHS FUTO

Aal, Garnele, Avocado Gurke, flambierter Lachs /
Rostzwiebel, Teriyaki, Chilimayo

12,90 €

F5. VEGAN FUTO

Spinat, Avocado, eingelegter Tofu, Spargel /
Schnittlauch, Konichi-SofSe

11,50 €




DB S8 SE R Al

D1. CHOCO CAKE

Schokokuchen mit fliissigem Schokokern, serviert mit sai-
sonalen Friichten, Sahne und Schokosofle

5,60 €

D2. MOCHI MIX (2STK.)

Klebereisteig geftllt mit Eiscreme, serviert mit
saisonalen Friichten und fruchtiger SofSe

4,90 €

D3. BANANA (4STK.)

Teigrélichen gefiillt mit Bananencreme, serviert mit saison-
alen Friichten und gesiifStem Kondensmilch

4,50 €

D4. SESAME BALL (3STK.)

Sesambdllchen mit Agaven

4,50 €




SRS

P1. KONICHI PLATE*

4 Special Rolls, 4 Classic Rolls, 4 Crunchy Rolls,
8 Makis

VARSIORS

P2 E@ @I RINESSEN

16 Special Rolls, 8 Makis, 8 Crunchy Rolls,
2 Nigiris, 6 Futos

54,90 €

P3. SALMON LOVER

8 Alaska, 8 Sake Makis, 2 Sake Nigiris,
2 flambierte Sake Nigiris

21,50 €

P4. VEGGIE SET

4 Veggie Special Rolls, 8 Veggie Makis,
3 Veggie Futos, 2 Veggie Nigiris

19,50 €

*Diese Setfs werden von unserem Sushi Meister fur Sie zusammengestellt und sind nicht frei
wdahlbar.
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P5. GREEN WORLD

4 Buddha Rolls, 8 Vegan Makis, 4 Veggie Uramakis,
2 Vegan Nigiris

18,50 €

Pé. NIGIRI LOVERSET

2 Sake-Nigiris, 2 Maguro-Nigiris, 2 Ibodai-Nigiris,
2 Unagi-Nigiris, 2 Ebi-Nigiris

23,50 €

P7. BEST OF KONICHI

8 Green Planet, 8 Salmon on Fire, 8 Green Dragon,
8 Red Tuna, 8 Maguro-Makis, 8 Avocado-Makis,
8 Salmon Crunchy Rolls, 6 Ebi Futos

79.90 €

3.“ P8. FINEST MAKI
. 8 Sake Makis, 8 Maguro Makis , 8 Kappa Makis,

8 Avocado Makis

208 888 ..

P9. KONICHI DELUXE SET

8 Avo Potatoe, 8 Purple Truffle, 8 Dragon Rolls, 8 BBQ Salmon,
8 Sake Avocado Makis, 8 Spicy Tuna Makis, 8 Chicken Crunchy
Roll, 6 Ebi Futos, 2 Sake Nigiris, 2 Ebi Nigiris, 2 Maguro Nigiris, 2
flambierter Lachs Nigiris

99.90 €




MITTAGSMENU

Mo.-Fr. von 11:00 - 14:30. Die Zusammenstellung der Zutaten erfolt durch den Koch. Zu jedem

Lunch Menu gibt es eine Miso-Soup als Vorspeise.

L1T. SALMON LUNCH
8 Sake-Maki, 2 Sake-Nigiri, 8 Alaska und Miso Suppe

14,50 €

L2. KONICHI LUNCH*
8 Maki, 4 Classic Rolls, 4 Crunchy Rolls und Miso Suppe

12,90 €

L3. VEGGIE LUNCH

8 Veggie Uramaki, 3 Veggie-Futo, 4 Kappa-Maki,
4 Oshinko-Maki und Miso Suppe

12,90 €

L4. PETITE LUNCH

4 California, 8 Lachs-Maki,
2 Lachs-Nigiri und Miso Suppe

10,90 €

*Diese Sets werden von unserem Sushi Meister fUr Sie zusammengestellt und sind nicht frei wahlbar.



MITTAGSMENU

Mo.-Fr. von 11:00 - 14:30. Die Zusammenstellung der Zutaten erfolt durch den Koch. Zu jedem

Lunch Menu gibt es eine Miso-Soup als Vorspeise.

L5. MAKI LUNCH

8 Sake-Makis, 8 Maguro-Makis,
8 Avocado-Makis und Miso Suppe

10,90 €

L6. CLASSIC LUNCH

8 Tuna Mousse Makis, 8 Kappa Makis, 1 Sake Ni-
giris, 1 Maguro Nigiris

10,90 €

L7. BOWL LUNCH
Eine Bow! nach Wahl (B1-B4)

10,90 €

L8. RED CURRY LUNCH

Frisches Gemtise in einer leicht scharfen Kokos-
Curry SofSe dazu frittierte Hihnchenbrust oder
Frittierter Bio-Tofu

11,90 €
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Alle Speisen werden mit Jasmin-Duftreis zubereitet.

H1. RED CURRY

Frisches Gemtse in einer leicht scharfen
Kokos-Curry Sofse

10,90 €

H2. PEANUT CREAM

Frisches Gemtise in einer cremigen
Kokos-Erdnuss SofSe

10,90 €

H3. MANGO EXOTIC

Frisches Gemtise in einer leicht sif8 und fruchtiger
Mango Sofse

10,90 €

PLUS

Frittierte Hdnchenbrust

3,50 €

Frittierter Bio-Tofu
2,50 €

Knusprige Ente
5,60 €



EXTRA

Bei jeder Bestellung ist Soja Sosse, Wasabi und Ingwer portioniert kostenlos mit dabei.

SOJA SOSSE 0,50 €
TERIYAKI 1,50 €
CHILLI MAYO 1,50 €
SWEET CHILLI 1,60 €
KONICHI SOSSE 1,60 €
INGWER 1,60 €
WASABI 1,60 €
GOCHUJANG 1,60 €

SESAM DRESSING 1,50 €



GETRANKE

AQUA PANNA STILL 2,45€/4,90¢€
0,25/0,75l

S. PELLEGRINO SPRUDEL 2,45€/4,90¢€
B 2O

COCA COLA 0,2l 2,45 €
COCA COLA ZERO 0,2l 2,45 €
FANTA 0,2| 2,45 €

HOMEMADE

LIME REFRESHER 0,5l 4,90 €

Hausgemachte Limonade mit frischen Limetten,
Minzbldtter und Rohrzucker

TROPICAL MARACUJA 0,5l 4,90 €

Hausgemachte Limonade mit frischer Maracuja,
Minzbldatter und Agave

Alle Informationen bezUglich Allergene und Zusatzstoffe kénnen Sie von
unseren Mitarbeitern in Schriftform vorlegen lassen.



ALKOHOLEISCHE

GETRANKE

KIRIN
CHARDONNAY
WEISSBURGUNDER

WEINSCHORLE

SPEISEKARTE

3,50 €

5,90 €

9,704

4,90 €
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